

定番ビール

21醸造を代表する3銘柄、料理との相性もよいフラッグシップです。創業以来、少しずつ製法を調整しながら、より満足のいくビールに育て上げています。

	TOヴァイツェン

	スタイル
	ヘーフェ・ヴァイツェン

	酵母
	Belgian White

	ABV
	5.0%

	IBU
	30

	味わい
	フルーティ、甘苦のバランス感

	価格
	420円（税込）




	TOピルスナー

	スタイル
	ボヘミアンピルスナー

	酵母
	Lager

	ABV
	5.0%

	IBU
	23

	味わい
	すっきり、爽やかな苦み

	価格
	420円（税込）




	TOスタウト

	スタイル
	インペリアル・スタウト

	酵母
	Belgian Ale

	ABV
	6.0%

	IBU
	51

	味わい
	香ばしい、まろやかな苦み

	価格
	480円（税込）





マイスターシリーズ

21醸造を牽引する醸造家、丹治咲穂が特に愛するスタイルを実現したビールです。かなり個性的、かつユニークなラインナップとなりました。

	さざ波エール

	スタイル
	ベルギー・ペール・エール

	酵母
	Belgian Ardennes

	ABV
	4.5%

	IBU
	21

	味わい
	ドライな口当たり、スパイシー

	価格
	520円（税込）




	爽香フルーツ

	スタイル
	フルーツサワー

	酵母
	American Ale

	ABV
	7.0%

	IBU
	0

	味わい
	柑橘のうまみ、ほどよい酸味

	価格
	480円（税込）




	兎バーレーワイン

	スタイル
	ベルジャン・バーレー・ワイン

	酵母
	Belgian Ale

	ABV
	9.0%

	IBU
	37

	味わい
	熟した果実、濃厚な香り

	価格
	650円（税込）





季節限定醸造

日本の四季に合わせて仕込む、限定ビールです。この3銘柄以外にも、年ごとに新しいビールが登場しますので、ぜひオンラインショップもチェックしてください。

	春の訪れ　〈3月頃〉

	スタイル
	ベルジャンIPA

	酵母
	Belgian Ale

	ABV
	5.5%

	IBU
	31

	味わい
	ジューシー、やさしい苦み

	価格
	480円（税込）




	青麦の輝き　〈7月頃〉

	スタイル
	ホッピー・ウィート・エール

	酵母
	US Northwest Ale

	ABV
	5.0%

	IBU
	18

	味わい
	トロピカル、ほのかな苦み

	価格
	420円（税込）




	冬ごもり　〈12月頃〉

	スタイル
	ストロング・セゾン

	酵母
	Belle Saison

	ABV
	8.0%

	IBU
	19

	味わい
	ふくよか、コクがある

	価格
	610円（税込）



