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酒蔵で日本酒造りを学ぶ
[bookmark: _GoBack]和食がユネスコ無形文化遺産に登録され、日本酒にも世界の注目が集まっています。しかし、日本酒がどのように作られるのかはあまり知られていません。酒米を自分の手で植え、育った稲を刈り取って酒に仕込む。そんな工程を秋田の酒蔵で体験してみませんか。日本酒への造詣と愛情が、さらに増すこと請け合いです。
· 開催概要　	　Outline
活動期間：2019年5月 ～ 2020年2月　全4回
募集定員：50名（先着順。定員になり次第締め切ります）
参加費用：お一人様　35,000円（消費税、保険料、お持ち帰りの酒代込み）
開催場所：PC21酒造（JR秋田駅より車で10分。現地までの交通費は各自のご負担となります）

· 年間スケジュール　	　Schedule
2019年5月26日（日）開講　2回目以降の日程は、稲の生育状況や天候などにより随時決定します。原則として日曜日の開催となります。

毎回、酒造りの基礎知識を講座形式で学んでいただきます。その後、田んぼや酒蔵に移動し、弊社指導員のもとで実習を行います。夜の酒蔵探索、酒瓶に貼るオリジナルラベルの制作など、楽しいイベントも別途計画しております。

· お問い合わせ／お申し込み　	　Contact
お電話、ホームページで受け付けております　018-999-9999 / www.example.com
有限会社　PC21酒造　〒010-0921 秋田県秋田市大町 9-99-9
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